Kruidnootmuffins
ﬂ 24 kleine @ 30 minuten

Bereiding

1.Verwarm de oven voor op 175° C.

2.Doe de papieren muffinvormpjes in het bakblik

3.Doe de slagroom in een kom en voeg de suiker roe.
Meng kort met de mixer

4.Voeg de cieren toe en mix dit in een hoge stand tot
cen romige massa

5.Meng het bakmeel, de kruiden en het bakpoeder en
voeg dit (gezeefd) aan het mengsel toe, kort mengen
met de mixer.

6.Meng de helft van de gehakee kruidnoten door het
mengsel

7.Schep het beslag in de spuitzak

8.Vul de muffinvormpjes tot de rand. En strooi de
overgebleven stukjes kruidnoot erover heen.

9.Zet het bakblik in de oven en bak 15 minuten.

10. Prik met een sateprikker in de muffins om te

checken of ze gaar zijn. Als er geen beslag aan de

prikker blijft plakken dan zijn ze gaar.



