?q 4 personen ® 15 minuten

INGREDIENTEN
Olijfolie
2x prei
Teentje knoflook
¥ x knolselderij
Bouillonblokje
1 liter waler

BEREIDING

1.Hak de knoflook fijn.
2.Halveer de prei in de lengte, spoel schoon en snijd in halve ringen.

3.5chil de knolselderij en snijd in blokjes.

4. Verhil de olie in een soeppan en fruit de knoflook en prei drie minuutjes
op laag vuur.

s.Voeg de knolselderij. het bouillonblokje en het water toe, Breng aan de
kook en kook 10 minuten.

6. Pureer de soep met een staafmixer en verdeel over de kommen.

7.Garneer mel wal overgebleven preivingetjes.



Kippendijjilet

hoontjes in spek.en
aardappelgratin
?H 4 personcn @ 25 minuten

INGREDIENTEN

4 x Kippendijfilet 2 X uien
Sperziebonen Zakje geraspte kaas
8 plakken {of plakken, van een
ontbijtspek (ietsje  kaas die makkelijke
dikker) smelt)
6 x middelgrote 250 ml slagroom

aardappelen Teentje knoflook

BEREIDING

1.5nijd de aardappelen in hele dunne plakjes of gebruik een dunschiller of
kaasschaal. Snijd de vien in dunnen halve ringen. Hak hel teentje
knollook fijn.

2. Pak een ovenschaal en drapeer de schijfjes aardappel en de halve
uienringen in de schaal. Doe de knoflook door de room en schenk over
de aardappelen. Strooi of leg de kaas erover heen en zel in
voorverwarmde oven van 200 graden. Laal in 30 minuten gaar en bruin
worden.

3. Bestrooi de kippendijfilets mel peper, zoul en paprikapoeder. Doe een

klontje roomboter in een koekenpan samen mel een scheut olijfolie. Bak
de kippendijfilets in 20 minuten bruin aan beide kanten.

4. Kook de sperziehonen 10 minuutjes beetzaar en rol ze per vier in cen
reepje onthijtspek. Grill de rolletjes in een grillpan tot ze aan alle kanten
van een grillstreepie zijn voorzien.

5.5nijd de aardappelgratin in een mooi vormpje en maak de borden op mel
de gratin, de kip en twee rolletjes sperziebonen per persoon.



AppelTrijle
ﬂ personen (©) 15 minuten

INGREDIENTEN

roomboter
8-10 kandijkoekjes
4appels
suiker
kaneel
250 gr. kwark
sinaasappelsap

BEREIDING

1.Verkruimel de kandijkoekjes. Smelt 2 eetlepels roomboter. Meng de
roomboler mel de kruimels.

2.5¢chil de appel en snijd in blokjes. Smelt roomboter in een pan. Voeg
appelblokjes, suiker en wat Kaneel loe en bak langzaam zodat de suiker
kan karameliseren en de appel zacht wordl.

3. Pak wat mooie glaasjes.

4.Doe het koekjes-botermengsel onderin en druk een beetje aan.

5.8chep er vervolgens wal van hel appelmengsel op.

6. Meng de kwark met een klein scheutje sinaasappelsap en wal kaneel,

7.5¢chep hel kwarkmengsel op de appel. Doe hier bovenop weer wal
koekjesmengsel en sluit af met appelmengsel.

8.0m het feestelijk af te maken kan je bovenop nog een chocolade
kerstkransje leggen.



